
Wir sind ein mittelständischer Betrieb in München, der seit 1903 in Familienhand geführt wird. 
Unseren Kunden verwöhnen wir mit täglich frischen, hochwertigen und schmackhaften 
Backwaren. Diese stellen wir ausschließlich aus kontrolliert ökologischem Getreide und besten 
Zutaten her. 

Als familiengeführter Betrieb ist uns unsere Verantwortung für Tradition und Moderne bewusst, 
Nachhaltigkeit wird bei uns großgeschrieben. 

Unser wichtigstes Gut sind unsere Mitarbeiter, die mit Freude und Leidenschaft unsere Produkte 
herstellen und verkaufen – mit Herz und Hand. 

in Voll- ODER Teilzeit (auch in leitender 
Funktion) – Sonntags und Feiertage FREI 

  Minutengenaue Arbeitszeiterfassung 

	 	Attraktive	Vergütung	mit	übertariflicher	
Bezahlung, zzgl. Nachtzuschläge 

  Zeitgemäßes und leistungsorientiertes 
Gehalt mit steuer- und sozial- 
versicherungsfreien Zuschlägen 

  Sicherer Arbeitsplatz in einem Familien- 
unternehmen mit 3 Standorten und  
guter Einarbeitung 

  Abgeschlossene Ausbildung zum Konditormeister*in 

  Sie haben Freude an der Betreuung von 
Auszubildenden 

  Sie haben Interesse sich in unserem Team 
einzubringen und zu leiten 

  Sie werden der kreative Kopf unserer Konditorei und 
verwandeln unsere Süßwaren in einen Augenschmaus 

  Selbstständige Herstellung bester und qualitativ 
hochwertigster Konditoreiwaren – unsere Kundschaft 
wird sie lieben, gerne auch vegan 

  Sie sind verantwortlich für die Auszubildenden 

Herz – Was wir bieten Hand – was Sie können 

Ihre Aufgaben bei uns

Appetit bekommen?
  Senden Sie Ihre Bewerbungsunterlagen 

an bewerbung@reis-solln.de. 

Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung! 

Wir suchen  

  Konditor- 
meister*in

www.reis-solln.de


